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Chef＆Sommelier

マルチグラス U1033(6ヶ入)
〈ROC-57〉 9-2253-0901  ￥8,700
φ93（口径71）×H94　380 c.c.  

タンブラー U1041(6ヶ入)
〈ROC-58〉 9-2253-1001  ￥8,700
φ77（口径59）×H118　350 c.c.

アンビアント U1062(6ヶ入)
〈ROC-54〉 9-2253-0601 ￥19,500
φ68（口径45）×H173　165 c.c.

ウォーム U1032(6ヶ入)
〈ROC-55〉 9-2253-0801 ￥16,200
φ98（口径61）×H86　300 c.c.

アーデント U1059(6ヶ入)
〈ROC-56〉 9-2253-0701 ￥19,500
φ100（口径62）×H132　390 c.c.

革新的でコンテンポラリーなデザインのオープンナップシリーズ。

ダイナミックな形状により、ワインが空気に十分に触れてすばやく開き、立ち上がったブーケが上部で凝縮されるので、他では味わえないテイスティングを体験させてくれる、ワインを楽しむ人にぴったりなグラスです。

熟成したワインはもちろん、若いワインにも最適です。

OPEN UP オープンナップ クウォークスシリーズ

国際ソムリエ協会オフィシャルパートナーグラス
『シェフ＆ソムリエ』は、国際ソムリエ協会（A.S.I.）のオフィシャルパートナーグラスです。

国際ソムリエ協会（A.S.I.）は、世界55か国のソムリエ協会活動を促進し、ソムリエの技術とサービスの向上をめざして、

1969年に設立されました。

国際ソムリエ協会と『シェフ＆ソムリエ』は、プロフェッショナルなソムリエの才能を高めるという目的を共有しています。

『シェフ＆ソムリエ』は、協会の主旨に賛同し、世界中のソムリエの活躍と発展を支持するために、

2011年より国際ソムリエ協会のオフィシャルパートナーとなり、世界各国のコンクールで使用されています。

ワインを極めるための素材とデザイン
『シェフ＆ソムリエ』は、ワインとスピリッツの色・香・味を極めるために、アルク社が

独自の新素材Krysta®（クリスタ®）と新しいデザインを融合させて開発したプレミアム・テーブルウェア・ブランドです。

ワイン  45 V2821( 6ヶ入)
〈REB-01〉 9-2252-1101  ￥10,200
φ84（口径63）×H209　450 c.c.

ワイン 35 V2620(6ヶ入)   
〈REB-02〉 9-2252-1201  ￥9,600
φ79（口径59）×H190　350 c.c.

ワイン 27 V2822(6ヶ入)
〈REB-03〉 9-2252-1301  ￥9,000
φ73（口径55）×H180　270 c.c.

フルート 17 V2823(6ヶ入)   
〈REB-04〉 9-2252-1401  ￥9,000
φ62（口径44）×H190　170 c.c.

エヴィデンスシリーズ

ショートステムグラスはエレガントなシーンにも､和食のテーブルシーンにもよく合います｡

アルコロック デカンタ
（ガラス製）〈QDK- 03〉

9-1938-1501   500c.c.　33040   ￥ 950
  φ 95×H165

9-1938-1502  1000c.c.　10291   ￥1,400
  φ115×H205 

V2821 V2620 V2822 V2823


